COFFEE

ESPRESSO SIMPLE $2.00

Extraccion de sabor intenso (20 a 30ml)
Intense flavor extraction (20 to 30ml)

AMERICANO $225

Espresso + agua caliente (250ml)
Espresso + hot water (250ml)

ESPRESSO DOBLE $2.50

Extraccion de sabor intenso (40 a 60ml)
Intense flavor extraction (40 to 60ml)

FILTER COFFEE $3.50

Extraccion por método de goteo V60 (250ml)
Pour Over V60 coffee (250ml)

CON LECHE / WITH MILK

- DESLACTOSADA - VEGETAL + $1

MACCHIATO $ 2.50

Espresso + Leche / Milk (100ml)
MACCHIATO DOBLE $3.00
Doble Espresso + Leche / Milk (100ml)
CAPUCCINO $3.05
Espresso + Leche / Milk (175ml)
FLAT WHITE $3.50
Doble Espresso + Leche / Milk (145ml) ’
LATTE $3.75
Espresso + Leche / Milk (300ml) :
SYRUP LATTE
Espresso + Seasonal Syrup / Sabor de Temporada + Leche / Milk S 450
MOCACCINO

S 4.50

Espresso + Chocolate + Leche / Milk

Pide tu bebida preferida fria + S1

COLD
AFFOGATO $4.50
Helado / Ice cream + Espresso
COLD BREW $3.50

Maceracion en frio por 48H (Alta en cafeina)
Coffee made by steeping ground coffee with water for 48 hours

COFFEE BAG

GROUND OR BEAN

Lleva nuestro café en grano o molido a casa
Roasted coffee beans 300g bag

NO COFFEE BEVERAGE

HOT CHOCOLATE $3.50
Hot chocolate with milk / Chocolate caliente

SPARKLING WATER $1.00
Botella de agua con gas

WATER $1.00
Botella de agua sin gas

JUICES $2.50
Natural fruit juice / Jugo natural

TEA $ 250

Varios sabores de infusiones de frutas / dry fruit tea

&QUE VAS A PROBAR HOY?

(@kafoscoffee

EVARE

CERVEZA ARTESANAL / CRAFT BEER
SALTY MANGO $5.00

ALE EXPERIMENTAL .
Mango, malta, levadura, lipulo, agua de manantial

FLORES ANDINAS $5.00
AMBER ALE 6.0° )
Zoroyuyo, chilca, tipo, pino y levadura, agua de manantial

MAiZ DE JORA $5.00
PALE ALE 8.0°
Harina de Jora, levadura, malta, lipulo, agua de manantial

COFFEE TIME $5.00
PORTER EXPERIMENTAL 5.5°
Café, levadura, malta, ltipulo, agua de manantial

COCKTAILS
NEGRONI $8.00
Campari + Vermouth + Gin + Cold Brew
WHITE RUSSIAN $7.00
Espresso + Whiskey + Milk Cream + Sugar
VINO (COPA) $4.00
Glass of Wine
DE TEMPORADA $ 8.00

Pregunta por nuestro cocktail de temporada

FOOD

POSTRES / DESSERTS

POSTRE DE TEMPORADA $3.50

Pregunta por nuestro postre de temporada

CARROT CAKE $ 3.00

Pastel de zanahoria

GALLETA/COOKIES $2.00

Sabores de temporada

KEFIR CHEESECAKE $3.00

Cheescake made with kefir and figs or berries
Cheescake de higos o frutos rojos

SANDUCHES / SANDWICHES

SANDWICH DE TEMPORADA $7.00
Pregunta por nuestro postre de temporada
PORTOBELO SANDWICH $6.00
Portobelo y champifiones + Mayonesa + Guarnicion
CHICKEN/POLLO SANDWICH $ 6.00
Pollo+ Mayonesa + Guarnicién
FOCACCIA $1.00
Pan cubierto de tomillo, orégano y sal en grano
FOCACCIA TOMATE $ 4.00
Focaccia acompaiada de tomate cherry salteado y queso
FOCACCIA + PROTEINA $5.00
Focaccia + tomate cherry + queso + (cerdo, portobelo o pollo)

DISHES
CORVICHE S 4.00

Masa de verde crocante con relleno
Fried green plantain with fish

PASTEL DE HUMITA $ 4.50

Pastel de humita + chorizo + salsa de queso parmesano
Corn bread + sausage + parmesan cheese sauce

TIGRILLO
Majado de verde + refrito + tejas de parmesano + queso + 2 huevos s 8.00
Smashed green plantain with cheese + parmesan crispy sheets + 2eggs

PICADAS / BITES

CHIPS DE PAPAS $3.50 [/ $6.50

Porcién de papas + Mayonesa + Queso NORMAL GRANDE

*Los precios incluyen IVA



